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RESTAURANTS

DA LUCA

CUINA GENOVESA A L'HOTEL ALEXANDRA

L’oferta hotelera barcelonina és genérics es tracta d'un restaurant
vastissima. Es veritatqueendates | italia de tall modernet, pero en
concretes com un gran premi de un sentit més estricte —aixi ho
Formula 1 o una gran fira és pos- remarquen-, al restaurant prac-

sible que I'hotel més céntricque | tiquen la cuina genovesa. Aixo
trobis sigui a Reus, pero lamajor | estradueixen el fetquealacarta
partdel'anylacompeténciaés | hiconviuen la pasta, els plats de
molt dura i cada nit molts llits

tall mariner, la carn contundents
d’aquesta ciutat acaben dormint i algunes combinacions de mar
sols. Potser per aixo, fa temps i muntanya. Hi abunden també
que els hotels també apunten cap | les herbes aromatiques -sobretot

als aborigens -o sigui, nosaltres I'alfabrega- i els productes made
elsbarcelonins- com aclients in Italy com ara la bresaola, I'es-
potencials. La interessant oferta peck, lamortadel-la, el parmesai
gastronomica apareguda en els algunsolis de la regi6 de Liguria,
ultims anys podriainscriure’s d'on provenen els caps del res-
dins d’aquest interessant gir. taurant.

LGURIA AL PLAT PLATS RECOMANATS

El Da Lucaés la propostade
I'Hotel Alexandra. En termes

De la carta destaquen I'amanida
tébia de fruits de mar amb oli i lli-

mona, que recorda una versié en
sec del cebiche i les verdures far-
cides al'estil de Liguria, o sigui,
amb una pasta de pernil dolg,

ou, formatge i herbes. Com aen-
trants una mica més contundents
recomanen el risotto mariner o
els espaguetis amb pesto genoves.
La tagliata de vedella amb oli de
trufa és el segon estrella per als
fanatics de la carn, pero si prefe-
reixes peix, la fritada de calamars
iseitons amb carbasso cruixent
és un valor segur, com també ho
és lasenzilla pero efectiva orada
al forn. De les postres, el best
seller és el recomanable tiramisd
casola. Tots els migdies ofereixen
un ment que manté 'esperit de la
carta aun preu forga competitiu.
JUANMA ARIZMEND!
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Adrega: Mallorca, 251. ' 93 467 77
55, € De 40 a 55 euros. Meni: de dl. a
dg., 20 euros. ® De12.30a3 16hide
20a 23h. W Passeig de Gracia (L4, L3,
L2). Web: www restaurantedaluca.com



