GOURMETELLE

POR ROCIO UNGRIA /

5:00 H Kitchen Stories

DESAYUNO £Qué mejor forma de empezar
la mafiana que con una cata de delicates-
sen? Acércarte a Kitchen Stories y pide un
bollo casero y uno de sus cafés de edicion
limitada, puedes llevartelos o disfrutarlos
alli. Te va a encantar el disefio de este mul-
tiespacio: 500 m2 —tienda, restaurante,
dos bares...— donde practican el lujo ase-
quible con un gusto impecable.

«Cuchilleros, 3, Madrid, tel. 913 66 97 71, kitchensto-
ries.es. Precio medio desayuno: 4 €; comida, 25 €.
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Puente aéreo

LARUTAMADBA

¢VIVES CON UN PIE EN MADRID Y OTRO

EN BARCELONA? HACEMOS MAS
APETITOSATU JORNADA LABORAL.

COMIDA Recupera fuerzas a mediodia co-
miendo en un novisimo de Barcelona. En el
Hotel Alexandra ha abierto sus puertas Da
Luca: unitaliano con especialidades geno-
vesas que promete hacer de tus comidas
de trabajo (por supuesto, las de placer tam-
bién) un auténtico festin. No te pierdas el
carpaccio de lubina, sus tagliolini con cala-
mares ni su ya famoso tiramisu vertical.
«Mallorca, 251, Barcelona, tel. 934 67 77 55, www.
restaurantedaluca.com. Precio medio: 20 €.
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CENA Por la noche, nada como relajarse y
ver las cosas con distancia... £Y qué mejor
lugar que el restaurante mas alto de Espa-
fia? En la planta 33 de la Torre Espacio
podras probar, mientras disfrutas de las
vistas mas espectaculares de Madrid, pla-
tos suculentos como las colmenillas en
salsa verde con almejas o sopa de pifia con
coco al jengibre. Sunombre: Espacio 33.
«P° Castellana, 259 D, Madrid, tel. 914 27 68 91,
www.torreespacio.com. Precio medio: 80 €.



