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ste mes hacemos doblete en Bar-

celona. El plan es el siguiente:

primero hacemos check-in en el
Hotel Alexandra, en pleno centro, entre
el passeig de Gricia y la plaza de Cata-
lunya. Al entrar no sabemos si instalarnos
en el sofd Tuffy-Time de la archipremia-
da Patricia Urquiola para B&B ltalia (en
el lobby) o subir directamente a dejar las
maletas en la cama y darnos un bafio en
el jacuzzi de nuestra suite, con amenities
de Korres. Por la mafana hemos reserva-
do cita con el personal shopper del hotel,
y entre Santa Eulalia, Vingon v Gonzalo
Comella se nos va la mafiana. Por la tarde
reservamos un masaje para descansar las
piernas de tanto ajetreo mientras ojeamos
alguno de los libros de fotos de su biblio-
teca o consultamos el e-mail (para adictas
al trabajo) desde el iPhone gracias al Wi-
Fi. Después nos preparamos para la cena
en sunuevo restaurante Da Luca. Esta es-
pecializado en cocina genovesa y se vis-
te de vanguardia en colores rojo, blanco y
negro con un estilo minimalista pero cali-
do. Antes de cenar tomamos una copa en
su bar mientras repasamos la carta. ;Un
gin fizz, un dry martini o un bloody mary?
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genovesay una habitacion deluxe? Te invitamos!
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En €l se puede picar o beber algo desde
el desayuno hasta la noche. De primero
una pasta, quiza los «pansserotti» (enor-
mes raviolis rellenos de verdura y hier-
bas) con salsa de nueces o los tallarines
al «toccon (pasta cocinada en jugo de car-
ne elaborado durante cinco horas a fuego
lento). De segundo, un pescado del gol-
fo de Génova al horno con patatas, acei-
tunas y pifiones o una sepia con tomate
y guisantes? Puro Mediterraneo. =

www.hotel-alexandra.com

Reserva habitacién
conterrazay dis -
de la brisa del mar.

Entrada al Hotel Alexandra

Arriba, el bar del
Da Luca, que
abre hasta las
dos de la madru-
gada. Selecta
carta de tés, coc-
tedes y tapas para
disfrutar Gurarte

y el bar del Da Luca.



